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Среда соответствует немецкому стандарту DIN 10109 по инспек-
ции мяса и § 35 немецкого закона о продовольствии (06.00/35) 
по инспекции пищевых продуктов.

Принцип действия
Питательная среда MRS содержит полисорбат, ацетат, магний 
и марганец, известные как специальные факторы роста для 
лактобацилл, а также богатую питательную основу. Поскольку 
среда слабо селективная, на ней могут расти виды Pediococcus, 
Leuconostoc и другие вторичные бактерии.

Типичный состав (г/литр)
Пептон из казеина – 10,0; мясной экстракт – 8,0; экстракт 
дрожжей – 4,0; D(+)глюкоза – 20,0; калий фосфорнокислый 
двузамещенный – 2,0; Tween® 80 – 1,0; двухаммониевый гидро-
цитрат – 2,0; ацетат натрия -5,0; сульфат магния – 0,2; сульфат 
марганца – 0,04.

Приготовление
Растворить 52,2 г/литр бульона MRS, автоклавировать 15 ми-
нут при 1210C (или 15 минут при 118°C). Обработка при 118°C 
обеспечивает лучший рост видов бифидобактерий.

pH: 5,7±0,2 при 25°C.

Разлитый в пробирки бульон прозрачен и имеет коричневый 
цвет.

Экспериментальная процедура и оценка
При необходимости следует гомогенизировать материал пробы 
и перенести его в бульон MRS для накопления или для опре-
деления бактериального числа методом наиболее вероятного 
числа.

Инкубация: до 3 суток при 35°C или до 5 суток при 30°C.

Определить бактериальное число. Идентифицировать лакто-
бактерии методом, предложенным SHARPE (1962) и SHARPE 
с соавторами (1966). Дальнейшие методы дифференциации и 
идентификации см. в работах ROGOSA с соавторами (1953), 
ROGOSA и SHARPE (1959) и DAVIS (1960).
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Информация для заказа продукции

Продукт № в каталоге 
Merck

Размер  
упаковки

MRS Broth (Lactobacillus 
Broth acc. to DE MAN, 
ROGOSA and SHARPE)

1.10661.0500 500 г

Анаэробный сосуд 1.16387.0001 1 шт.

Anaeroclip® 1.14226.0001 1 x 25

Anaerocult® C 1.16275.0001 1 x 10

Anaerocult® C mini 1.13682.0001 1 x 25

Штатив для чашек 1.07040.0001 1 шт.

Бульон MRS (Бульон для Lactobacillus по ДЕ МАНУ, РОГОЗЕ и ШАРПУ)
Среда, разработанная ДЕ МАНОМ, РОГОЗОЙ и ШАРПОМ (DE MAN, ROGOSA, SHARPE, 1960), для 

накопления, культивирования и выделения видов лактобацилл из всех видов материалов

Контроль качества бульона MRS
Тестовые штаммы Рост

Lactobacillus acidophilus ATCC 4356 хороший / очень хороший

Lactobacillus plantarum ATCC 8014 хороший / очень хороший

Lactobacillus casei ATCC 393 хороший / очень хороший

Lactobacillus fermentum ATCC 9338 хороший / очень хороший

Escherichia coli ATCC 25922 приемлемый / хороший

Pseudomonas aeruginosa ATCC 27853 отсутствует

Дистрибьютор продукции Мерк - ООО "МикроБио" 
123060 Москва, 1-Волоколамский проезд, д.10, тел.+7(495)221-20-26, e-mail: info@mibio.ru; www.mibio.ru




